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dulce
espumoso
sabor a fresa

Caracteristicas del producto ﬁ

Tinto espumoso dulce
Fragolino bebida aromatizada a base de vino
Regién Emilia Romagna

Seleccion de uvas con baya roja adecuadas a la
produccién de espuma

En rojo, con breve maceracion a temperatura
controlada y siguiente toma de espuma por
medio de la fermentacion natural con método
Charmat.

Fina, persistente y violeta
Rojo rubi brillante
Amplio y persistente, con claro sabor de fresa

Aromatico, equilibrado, agradablemente dulce
con un sabor caracteristico de fresa

6-8°C

Perfecta bebida refrescante; acompafia muy bien
postres y ensaladas de fruta

FRAGOLINO

RED SPARKLING

Datos Logisticos

ml. 750
6

cm. 25,5x17 x 31,5 L A ®
kg.7,4/14,5
140

kg. 1050
cm. 170
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PROSECCO

Yino espumoso Brut

blanco
espumoso
brut

U

Caracteristicas del producto
Blanco espumoso brut

Vino espumoso de calidad

Colinas de Conegliano y Valdobbiadene

100% Glera

En blanco con prensado blando, fermentacion en
tanques de acero a temperadura constante de 18
grados. La siguiente toma de espuma ocurre
gracias a otra fermentacion natural segun el
método Charmat.

Fina y persistente

Amarillo pajizo con reflejos verdes

Tipicamente aromatico, delicado y muy fino
Fresco, aromatico con un buen equilibrio acido.
8-10°C

11,5%

Extremamente versétil, es fantastico como aperitivo
y puede acompanar toda la comida, especialmente
crustéceos y mariscos, en el caso de comidas a

base de pescado. Perfecto también con carnes
blancas y quesos

Datos logisticos

ml. 750

6 botellas

cm. 27,5x18 x30 h
kg. 8,320/ 4,500
96 (6x16)

kg. 800

cm. 190
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Tinto dulce
espumoso

100% jugo de uva natural; completamente no alcohdlico; sin azucar,
conservantes o colorantes afiadidos.

Uvas italianas seleccionadas

Lambrusco y Sangiovese

La presion es seguida por una fria y breve maceracion. Suave
trituracién, escurrimiento, enfriamiento, limpieza y conservacion del
mosto de uva en depositos estabilizados a una temperatura de 0°C
para evitar cualquiera fermentacion alcohdlica

Obtenida por el afiadida de di6xido de carbono natural como
resultado de la fermentacion natural de otro mosto a través del
método Charmat.

Rojo rubi

Fresco y afrutado, con aroma de naranja roja, clavo de olory
especias

Equilibrado, intenso y dulce

8-10 °C
Rico en minerales, es la bebida perfecta para cualquier ocasion, ya S A NGRI A
sea formal o informal con amigos y en familia. Es una bebida L e

refrescante, especialmente en verano. La bebida no es alcohdlica, y
no tiene conservantes ni tampoco gas sulfurosos afiadidos. Por eso
es particularmente adapta para nifios y por todas la personas que

desean una bebida sana y agradable que no quieren renunciar a un
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